
 

Mad og Whisky 
Fredag den 20. maj 2022 kl. 16.30 

 
Herning Whisky Laug inviterer dig til en spændende 

aften i TIFs lokaler på 1. Floor, Nordvesthallen, Gilmosevej 18, 7400 Herning. 
Der skal smages 6 spændende aftapninger, som er udvalgt  

Til denne aften. 
 

Kavalan Concertmaster Port Cask finish 40%  
Highland Park Valfather 47% 

Tomatin Cask Strength Oloroso finish 57,5% 
Benromach peat smoke 67ppm 46% 

The Benriach birnie moss intensely peated 48% 
Ardbeg wee beastie 5 years 47,4% 

 
 

 Vi starter kl. 16.30 med velkomst og en whisky. 
(Der er tilladt at støde til senere, blot der gives besked) 

Så skal vi i køkkenet og hjælpe med at lave maden. 
Vi spiser hovedret kl. ca. 18.30. 

Efter maden smager vi flere whiskys 
Derefter spises desserten og der afslutter med de sidste whiskys. 

Menu: 
Forret: 

Små snacks med Whisky 
 

Hovedret: 
Højreb med krølfedt fyldt med Whisky 
Bagt forårsløg med en sky af Whisky 

Pandestegte gulerødder med top vendt i Whisky 
Kartoffelmos med pastinak og Whisky med en top af purløg 

Whiskysauce med grillet peber og Madagaskar peber. 
 

Dessert. 
Hjemme pocheret whisky pære med chokoladesauce og hjemme rørt flødeis Mynte top 

og blomster  

 
Prisen for smagningen er kr. 595,-  

 
tilmelding sker på vores hjemmeside under 

Fanen ”Tilmeldinger Til arrangemenTer” 
Der er plads til 32 deltagere, så det er først til mølle... 

Seneste indbetaling er d. 16. maj 2022. 
 

Med venlig hilsen 
Bestyrelsen 

Herning Whisky Laug 


